
ALLEGATO A 

 

Procedure per l’iscrizione all’elenco di tecnici ed esperti degli oli di oliva vergini 

ed extravergini - sezione della Regione Lombardia - e per l’autorizzazione dei corsi 

per assaggiatori di olio.  

 

1. ISCRIZIONE ALL’ELENCO DI TECNICI ED ESPERTI DEGLI OLI DI OLIVA VERGINI ED 

EXTRAVERGINI 

2. AUTORIZZAZIONE A CORSI PER ASSAGGIATORI DI OLIO D’OLIVA VERGINI 

3. MODELLO DOMANDA ISCRIZIONE ALL’ELENCO REGIONALE DI TECNICI ED 

ESPERTI DEGLI OLI DI OLIVA VERGINI ED EXTRAVERGINI 

4. MODELLO RICHIESTA AUTORIZZAZIONE A CORSI PER ASSAGGIATORI DI OLIO 

D’OLIVA VERGINI 

 

1. ISCRIZIONE ALL’ELENCO DI TECNICI ED ESPERTI DEGLI OLI DI OLIVA VERGINI ED 

EXTRAVERGINI 

 

1.1. PREMESSA 

L'elenco di tecnici ed esperti degli oli di oliva vergini ed extravergini (di seguito 

Elenco) è  istituito ai sensi dell'art. 3 della legge n. 313/98 ed è articolato su base 

regionale. 

La Direzione Generale Agricoltura provvede ad aggiornare e a pubblicare 

l’Elenco regionale sul Bollettino Ufficiale della Regione Lombardia  (BURL) e sul sito 

www.agricoltura.regione.lombardia.it, oltre a comunicarne l’aggiornamento al 

Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali (di seguito MiPAAF) - SAQ VII, 

poiché l’Elenco regionale confluisce nell’Elenco nazionale. 

 

1.2. REQUISITI DEL RICHIEDENTE 

1.2.1. Chi può fare domanda 

Possono iscriversi all’Elenco i privati cittadini che intendono operare nei comitati di 

assaggio degli oli di oliva vergini, ai fini della valutazione delle caratteristiche 

organolettiche degli oli d’oliva ai sensi del Regolamento (CEE) 2568/91del 11 luglio 

1991 e successive modifiche (di seguito Reg. CEE 2568/91). 

1.2.2. Requisiti necessari 

Per l'iscrizione all'Elenco sono richiesti i seguenti requisiti:  

http://www.agricoltura.regione.lombardia.it/


a) possedere l’attestato di idoneità fisiologica, conseguito al termine di un corso 

per assaggiatori, organizzato secondo i criteri stabiliti al successivo paragrafo 2; 

b) possedere l’attestato di partecipazione, secondo la metodologia prevista 

dall'allegato XII del Reg. CEE 2568/91, ad almeno 20 sedute di assaggio, da tenersi 

in giornate diverse, nei dodici mesi precedenti la data di presentazione della 

domanda e comprendenti ognuna almeno tre valutazioni organolettiche. 

1.3. DOMANDA DI ISCRIZIONE ALL’ELENCO 

1.3.1. Quando presentare domanda 

La domanda può essere presentata in qualsiasi momento dell’anno. 

1.3.2. Modalità di presentazione della domanda 

La domanda compilata utilizzando il modello di cui al punto 3, deve essere 

presentata alla Camera di Commercio, Industria Artigianato e Agricoltura 

(C.C.I.A.A.) di competenza per il territorio in cui il richiedente intende operare.  

La domanda può essere inviata: 

 per posta ordinaria tramite supporto cartaceo,  

 per posta elettronica certificata (PEC) tramite supporto digitale. 

In questo caso la comunicazione presentata deve essere sottoscritta 

elettronicamente utilizzando le seguenti modalità:  

o utilizzo della carta regionale dei servizi (CRS) e relativo Pin1,  

o utilizzo della firma digitale,  

o utilizzo di altre smart cards, con valore di carta nazionale dei servizi 

(CNS) e relativo Pin, se dotate di firma digitale. 

 

La domanda dovrà essere presentata munita di bollo.  

Tutti i dati indicati nella domanda e negli eventuali allegati costituiscono 

“dichiarazione sostitutiva di certificazione” e “dichiarazione sostitutiva dell’atto di 

notorietà” ai sensi del D.P.R. 445 del 28/12/2000, art. 46 e 47. 

1.4. PROCEDIMENTO 

La C.C.I.A.A. provvede: 

 alla protocollazione della domanda,  

                                                           
1 Le modalità di acquisizione del Pin della CRS sono riportate all’indirizzo internet 

www.crs.lombardia.it . 

 



 a dare comunicazione, al richiedente, di avvio del procedimento. 

Ove necessario, la C.C.I.A.A. richiede all'interessato eventuali chiarimenti e 

integrazioni relativi alla documentazione allegata, in osservanza dei termini di cui 

alla Legge n. 241/90.  

La C.C.I.A.A verifica la regolarità della domanda e i requisiti del richiedente di cui 

al paragrafo 1.2.2.  

La C.C.I.A.A. conclude il procedimento entro 30 giorni dall’avvio e comunica 

l’esito al richiedente e alla Direzione Generale Agricoltura di Regione Lombardia, 

indicando: 

 

 Cognome 

 Nome 

 Luogo e Data di nascita 

 Indirizzo e Comune di residenza o eventuale domicilio 

 

La Direzione Generale Agricoltura provvede: 

 alla protocollazione della comunicazione della C.C.I.A.A.,  

 all’iscrizione nell’Elenco pubblicato sul sito internet istituzionale, 

 comunica al richiedente, alla C.C.I.A.A. e al MIPAAF – SAQ VII l’avvenuta 

iscrizione. 

 

L’iscrizione risulta effettuata dalla data di pubblicazione del nominativo del 

tecnico ed esperto degli oli d’oliva vergine nell’elenco pubblicato sul sito internet 

istituzionale. 

La Direzione Generale Agricoltura aggiorna l’Elenco regionale ogniqualvolta 

intervengano iscrizioni e modifiche. 

Entro il 28 febbraio di ogni anno, la Direzione Generale Agricoltura provvede alla 

pubblicazione sul BURL dell’Elenco regionale aggiornato al 31 dicembre dell’anno 

precedente. 

1.5. MODIFICA E CANCELLAZIONE 

L’interessato si impegna a comunicare formalmente alla Direzione Generale 

Agricoltura, ogni eventuale variazione dei dati anagrafici dichiarati nella 

domanda di iscrizione. 

La richiesta di cancellazione dall'Elenco deve essere presentata dall’interessato  

alla C.C.I.A.A. dove è stata presentata la domanda di iscrizione. 



La cancellazione è eseguita dalla Direzione Generale Agricoltura, previa 

segnalazione della C.C.I.A.A, nel caso di gravi inadempienze verificatesi 

nell'espletamento dell'attività di tecnico esperto degli oli di oliva vergini ed 

extravergini o in seguito ai controlli eseguiti a campione dalla stessa C.C.I.A.A. per 

la verifica della veridicità degli elementi dichiarati. 

L’avvenuta cancellazione viene comunicata dalla Direzione Generale Agricoltura 

al MiPAAF-SAQ VII. 

1.6. CONTROLLI 

La C.C.I.A.A. esegue i controlli sulla veridicità delle autodichiarazioni presentate ai 

sensi della L. 241/91. 

 

2. AUTORIZZAZIONE A CORSI PER ASSAGGIATORI DI OLIO D’OLIVA VERGINI 

2.1. PREMESSA 

Il Reg. CEE 2568/91 disciplina le modalità di valutazione delle caratteristiche 

organolettiche dell'olio di oliva vergine. 

Il citato regolamento prevede all’articolo 4 e all’Allegato XII la costituzione di 

comitati di assaggiatori e le necessarie metodologie di formazione e 

addestramento degli stessi. 

2.2. AUTORIZZAZIONE ALLO SVOLGIMENTO DEL CORSO 

2.2.1. Chi può tenere un corso e quindi fare domanda di autorizzazione 

Enti o Organismi pubblici e privati.  

 

2.2.2. Quando presentare domanda 

La domanda può essere presentata in qualsiasi momento dell’anno. 

2.2.3. Modalità di presentazione della domanda  

La domanda, compilata utilizzando il modello al punto 4, deve essere presentata 

alla Direzione Generale Agricoltura di Regione Lombardia, ogni qualvolta 

s’intenda svolgere il corso sul territorio regionale.   

 

La domanda può essere inviata: 



 per posta ordinaria tramite supporto cartaceo,  

 per posta elettronica certificata (PEC) tramite supporto digitale (PEC) 

In questo caso la comunicazione presentata deve essere sottoscritta 

elettronicamente utilizzando le seguenti modalità:  

o utilizzo della carta regionale dei servizi (CRS) e relativo Pin2,  

o utilizzo della firma digitale, 

o utilizzo di altre smart cards, con valore di carta nazionale dei servizi 

(CNS) e relativo Pin, se dotate di firma digitale. 

 

Tutti i dati indicati nella domanda e negli eventuali allegati costituiscono 

“dichiarazione sostitutiva di certificazione” e “dichiarazione sostitutiva dell’atto di 

notorietà” ai sensi del D.P.R. 445 del 28/12/2000, art. 46 e 47. 

2.3. PROCEDIMENTO 

La Direzione Generale Agricoltura provvede: 

 alla protocollazione della domanda,  

 a dare comunicazione al richiedente di avvio del procedimento. 

 

La Direzione Generale Agricoltura rilascia l’autorizzazione a condizione che: 

a) il responsabile del corso sia un capo panel che opera in un comitato di 

assaggio, ufficiale o professionale, di cui all’articolo 5 del DM n. 1334 del 

28/02/2012; allo stesso sia affidata la verifica dei requisiti previsti alla seguente 

lettera b); che sottoscriva l’attestato di idoneità fisiologica dell'assaggiatore; 

b) nel programma del corso sia previsto che: 

1) le prove selettive di verifica dei requisiti fisiologici di ciascun candidato, 

specificate nell'allegato XII del Reg. CEE 2568/91, con almeno quattro serie di 

prove per ognuno dei quattro attributi ivi indicati (riscaldo, avvinato, rancido, 

amaro); 

2) almeno quattro prove pratiche atte a familiarizzare l'assaggiatore con le 

numerose varianti olfatto-gustativo-tattili che offrono gli oli di oliva vergini, 

nonché con la metodologia sensoriale prevista nell’allegato XII del Reg. CEE 

2568/91; 

                                                           
2 Le modalità di acquisizione del Pin della CRS sono riportate all’indirizzo internet 

www.crs.lombardia.it . 

 



3) le seguenti materie trattate: dati agronomici, trasformazione, conservazione, 

caratteristiche chimiche e chimico-fisiche degli oli di oliva vergini e relativa 

normativa; 

4) l’attività formativa non sia inferiore a 35 ore; 

5) il rilascio di un attestato di idoneità fisiologica all'assaggio dell'olio di oliva 

vergine ai partecipanti che hanno superato le prove selettive o il rilascio di un 

attestato di frequenza ai partecipanti che non hanno superato le prove 

selettive. 

 

La Direzione Generale Agricoltura richiede al soggetto eventuali chiarimenti e 

integrazioni relativi alla documentazione allegata. In osservanza dei termini di cui 

alla legge n. 241/90, conclude il procedimento entro 30 giorni dalla 

comunicazione dell’avvio del procedimento stesso. 

 

Se l’esito del procedimento è positivo, la Direzione Generale Agricoltura comunica 

l’autorizzazione alla realizzazione del corso al soggetto richiedente e al Mipaaf - 

SAQ VII. 

 

  



Flusso delle procedure 

ISCRIZIONE NELL’ELENCO NAZIONALE DI TECNICI ED ESPERTI DEGLI OLI DI OLIVA VERGINI ED EXTRAVERGINI 

La Direzione Generale Agricoltura, pubblica le procedure sul BURL e sul sito internet www.agricoltura.regione.lombardia.it 

Presentazione della domanda  

I richiedenti presentano la domanda in C.C.I.A.A.,  con autocertificazione “dichiarazioni sostitutive di certificazione” e 

“dichiarazioni sostitutive dell’atto di notorietà” 

Avvio del procedimento 

Protocollazione della domanda e comunicazione di avvio del procedimento da parte della C.C.I.A.A. 

Comunicazione dell’esito dell’istruttoria della C.C.I.A.A. 

 

 

Iscrizione e aggiornamento  

 

Direzione Generale Agricoltura protocolla la comunicazione della CCIAA e  iscrive  nell’Elenco dei tecnici ed esperti, sul sito 

internet istituzionale della Regione Lombardia 

Comunicazione dell’esito dell’istruttoria della Direzione Generale Agricoltura 

Direzione Generale Agricoltura comunica al richiedente, alla CCIAA e al MiPAAF l’avvenuta iscrizione  

Pubblicazione dell’Elenco nazionale – Sezione della Regione Lombardia 

Entro il 28 febbraio di ogni anno, la Direzione Generale Agricoltura provvede, con decreto del dirigente 
competente,  alla pubblicazione sul BURL  dell’Elenco aggiornato al 31 dicembre dell’anno precedente. 

 

CORSI PER ASSAGGIATORI DI OLIO D’OLIVA VERGINI 

La Direzione Generale Agricoltura pubblica le procedure sul BURL e sul sito internet www.agricoltura.regione.lombardia.it 

Presentazione della domanda 

I richiedenti presentano la domanda con autocertificazione “dichiarazioni sostitutive di certificazione” e “dichiarazioni 

sostitutive dell’atto di notorietà” 

Avvio del procedimento 

La Direzione Generale Agricoltura protocolla la domanda e comunica l’avvio del procedimento 

Comunicazione dell’esito dell’istruttoria  

 

 

Autorizzazione del Corso 

Al termine della fase istruttoria la  Direzione Generale Agricoltura  autorizza l’ente/organismo alla realizzazione del Corso.  

La C.C.I.A.A. valuta i requisiti e comunica l’esito al richiedente e alla Direzione Generale Agricoltura 

La Direzione Generale Agricoltura valuta i requisiti e comunica l’esito al richiedente e al MIPAAF  

http://www.agricoltura.regione.lombardia.it/
http://www.agricoltura.regione.lombardia.it/


3. MODELLO DI DOMANDA  
 

 Spett.le 

 CAMERA DI COMMERCIO, INDUSTRIA 

 ARTIGIANATO E AGRICOLTURA DI  

 .................................................................

..... 

 ………………………………………………

….. 

 

 

Oggetto: Domanda di iscrizione all’Elenco nazionale di tecnici ed esperti degli oli di oliva 

vergini   ed extravergini - sezione della Regione Lombardia  

   

Il/La sottoscritto/a 

..............................................................................................................................................................

........... 

(nome e cognome) 

Nato/a a ....................................................................(prov.........) 

il.............................................................. 

residente 

a...............................................................................................................................(prov……......) 

Via.............................................. n.......... cod. 

fiscale.................................................................................... 

tel............................................................ e-

mail…………………………………………………………………… 

Domiciliato/a a ......................................(prov.......) Via..........................................................n. 

………...... 

 

CHIEDE 

MARCA DA 

BOLLO 



 

di essere iscritto nell’Elenco di Tecnici ed Esperti degli Oli di Oliva Vergini ed extravergini, 

sezione della Regione Lombardia. 

DICHIARA 

 

a) di essere in possesso dell'attestato di idoneità fisiologica all'assaggio dell'olio di oliva 

vergine rilasciato in data ….......................... da 

....................................…...................................................... 

conseguito al termine di un corso per assaggiatori autorizzato dalla Regione/Provincia 

autonoma …..................................................…. n. di autorizzazione 

…..........................................., 

data dell'autorizzazione …................................; 

 

b) di aver partecipato, secondo la metodologia prevista dall'allegato XII del 

Regolamento (CEE) n.2568/91, ad almeno 20 sedute di assaggio, da tenersi in giornate 

diverse, nei dodici mesi precedenti la data di presentazione della domanda e 

comprendenti ognuna almeno tre valutazioni organolettiche; la partecipazione è 

comprovata da attestati rilasciati da un capo panel; 

 

c) di impegnarsi a comunicare per iscritto alla Direzione Generale Agricoltura di Regione 

Lombardia ogni eventuale variazione dei dati anagrafici dichiarati e la richiesta di 

cancellazione. 

 

 

DICHIARAZIONE DI RESPONSABILITÀ 

 

Consapevole che le dichiarazioni mendaci e la falsità negli atti sono soggetti alle sanzioni 

previste dall’articolo 76 del D.P.R. 445 del 28.12.2000, ai sensi del codice penale e delle 

leggi speciali in materia, il sottoscritto attesta che le notizie fornite con la presente 

dichiarazione sono conformi a verità. 

data...........................................     IL RICHIEDENTE  

 (*)……………………………………………………… 

(*) La firma deve essere autenticata, tranne nel caso in cui sia apposta in presenza del dipendente della Camera di Commercio preposto al ricevimento 

delle domande, che provvede all’accertamento dell’identità e tranne nel caso in cui la domanda sia inviata unitamente a fotocopia di un documento 

d’identità controfirmato. 

  



4. MODELLO DI DOMANDA PER RICHIESTA AUTORIZZAZIONE CORSO 
 

Spett.le 

REGIONE LOMBARDIA 

DIREZIONE GENERALE AGRICOLTURA 

……………………………………………. 

……………………………………………. 

 

Oggetto: Richiesta autorizzazione corsi per assaggiatori di olio d’oliva vergini 

 

Il/La 

sottoscritto/a.......................................................................................................................................

.... 

(nome e cognome) 

Nato/a a ..................................(prov.........) il...............residente a 

..............................................(prov......) 

Via............................................ n.......... tel....................................codice 

fiscale......................................... 

Domiciliato/a a ..................................................(prov.......) 

Via..........................................................n. ...... tel............................................ e-

mail…………….…………………………………………………………………. 

In qualità di Legale rappresentante dell’Ente/Organismo 

…………………………………………………………………………………………………………………

………... 

Con sede legale in Via...................................................... n.......... 

città……………..………………………. (prov……………..) e-mail….................................................    

C.F./Piva .................................................... 

CHIEDE 

l’autorizzazione all’effettuazione di un corso per assaggiatori di olio d’oliva vergini. 

A tal fine 



DICHIARA 

 

a) che il responsabile del corso abbia la qualifica di capo panel operante in un comitato 

di assaggio, ufficiale o professionale, riconosciuto in base al DM n. 1334 del 28/02/2012 e 

pubblicato sulla GU n. 97 del 26/04/2012; lo stesso verifica i requisiti previsti alla seguente 

lettera b) e sottoscrive l’attestato di idoneità fisiologica dell'assaggiatore 

b) che nel programma del corso siano previste: 

1. prove selettive di verifica dei requisiti fisiologici di ciascun candidato, specificate 

nell'allegato XII del regolamento, con almeno quattro serie di prove per ognuno 

dei quattro attributi ivi indicati (riscaldo, avvinato, rancido, amaro); 

2. almeno quattro prove pratiche atte a familiarizzare l'assaggiatore con le numerose 

varianti olfatto-gustativo-tattili che offrono gli oli di oliva vergini, nonché con la 

metodologia sensoriale prevista nell’allegato XII del Regolamento CEE 2568/91; 

3. lo svolgimento delle seguenti materie: dati agronomici, trasformazione, 

conservazione, caratteristiche chimiche e  chimico-fisiche degli oli di oliva vergini e 

relativa normativa; 

4. almeno 35 ore di attività formativa;  

5. il rilascio di un attestato di idoneità fisiologica all'assaggio dell'olio di oliva vergine ai 

partecipanti che hanno superato le prove selettive; il rilascio di un attestato di 

frequenza ai partecipanti che non hanno superato le prove selettive. 

 

DICHIARAZIONE DI RESPONSABILITÀ 

Consapevole che le dichiarazioni mendaci e la falsità negli atti sono soggetti alle sanzioni 

previste dall’articolo 76 del D.P.R. 445 del 28.12.2000, ai sensi del codice penale e delle 

leggi speciali in materia, il sottoscritto attesta che le notizie fornite con la presente 

dichiarazione sono conformi a verità. 

data........................................     IL LEGALE RAPPRESENTANTE 

 ………………………………………………

… 

 


